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Schweinefilet in Baconmantel

Ein tolles Partyrezept

Zutaten:

Schweinefilet

Frihsticksbacon

Sahne

Creme fraiche oder Schmelzkase
Petersilie

Ketchup

Curry

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Je ein Stlck Schweinefilet mit Frihsticksbacon umwickeln.

Man kann entweder das Filet in Scheiben schneiden oder das ganze
Filet umwickeln (und spater schneiden).

Das Fleisch in eine Auslaufform legen.

Aus den Ubrigen Zutaten eine SoBBe zubereiten, abschmecken
und Uber das Fleisch gieBen.

Im Backofen bei 180°C Umluft etwa 50 Minuten backen.
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